


ENTRANTES 
Vegetales frescos al grill, rulo 
de cabra, en tole ondulee de 
filo

Ensalada tibia de pulpo del 
Atlántico con endivia y alioli 
ligero de pimentón

Crema de puerros con vainilla, 
emulsión de mar y langostino 
del Caribe flambeado al ron

Camarones al ajo tierno, salsa 
de almendras y arroz meloso

Crema de frutos del mar con 
arlequín de pescado 

POSTRES 

Hojaldre de frutas con crema 
gratinada

Pavlova de fresas

Cocktail de frutas de 
temporada

Pastel de queso campesino 
con guayaba y salsa inglesa 
con menta 

Trufas de chocolate con 
helado y crema de café

Arroz con leche al caramelo y 
piña a la pimienta verde

Mousse de chocolate blanco, 
batata crujiente y textura de 
miel con sambuca

PLATOS PRINCIPALES
Salmón con infusión de romero y sidra, vegetales en 
papillote y crema ligera de papa y ají verde

Camarones en sartén, arroz salvaje y crema de romesco

Filete de mero sobre tomate picante, calamar gigante y 
fideos de arroz de oro negro

Brocheta de pollo de corral en dos texturas, salsa de yogur 
y pepino con cous cous

Medallones de res con foie, reducción de Carmenere y 
manzana asada


